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“Réveillon du jour de I'an a la
Table de la Bastide de Boulbon

Lejeune chef de cuisine Alexandie Loisel :fleU{2 de Boulbon - passage chez Mazzia a -

Mavrseille, Darroze a Paris, V|ef 4 'Oustau de Baumaniere - a rejoint La Bastide.

Menu en 5 étqpes i
Le Foie Gras du Sud=Ouest
juste (ooéié et jus aigre dloux

Les Saint-Jacques de Normandie’
Cuites & l'unilatérale
Fondue de poireaux, beurre nantais

Le pigeon des Cost:eres
roti sur le coFFreJus de volaille fruﬁce

‘Brie ’tmf:’fé

Le.chocolat Guanaja
Sous différentes textures=-

Une coupe de champagne vous serd oFFer’ge a |'otf3élrifi\c

‘,

89€ / personne suy reservo\tlon




